
Janaína Souza Cunha
MÉDICA-VETERINÁRIA  CRMV- RJ 19616   

Possuo experiência de trabalho em equipe e trabalhos voluntários em campanhas de
vacinação e castração. Fui integrante da liga acadêmica de patologia veterinária (LAPAV)
durante a graduação de medicina veterinária. Apresentação de relato de caso no IV
Seminário de Pesquisa e Iniciação Científica do Centro Universitário de Barra Mansa-UBM
em 2021.

EXPERIÊNCIA PROFISSIONAL
ESTÁGIO INTERNO VOLUNTÁRIO NA UNIVERSIDADE DE BARRA MANSA

ESTÁGIO EXTERNO VOLUNTÁRIO

ESTÁGIO EM ADMINISTRAÇÃO

Laboratório Físico Químico/ Laboratório de técnicas Dietéticas

Médico Veterinário em clínica Apaixonados por 4 patas volta redonda e  e zoológico municipal

Estágio - SAAE VR- Serviço autônomo de água e esgoto

Agosto/2021 - Agosto/2023

Maio/2022 - Agosto/2022

Analise físico-químicas em amostras  e fabricação de produtos de origem animal.

Acompanhamento e realização de atividades de rotina clínica e cirúrgica.

Acompanhamento das rotinas no setor de cadastro.

HISTÓRICO ACADÊMICO

janainasouzat03@gmail.com(24) 99846-3315 / 3342-1119

Rua 1021 número 60, Santo Agostinho , Volta Redonda - RJ.

ENSINO MÉDIO INTEGRADO AO TÉCNICO EM ADMINISTRAÇÃO

GRADUAÇÃO EM MEDICINA VETERINÁRIA 
FAETEC- ETE Amaury Cézar Vieira

Universidade de Barra Mansa - UBM

Fevereiro/2015 - Fevereiro/2018

Agosto/2018 - Agosto/2023

GRADUAÇÃO EM ADMINISTRAÇÃO EAD
Universidade Federal Rural Do Rio De Janeiro - UFRRJ Janairo/2018 - Dezembro/2023 (Previsão)

Agosto/2022 - Julho/2023

CURSOS
Espanhol Básico 1 e Inglês Básico 1- FAETEC- Fundação de apoio a escola técnica

Agosto/2023 - Dezembro/2023 

Cliníca de pequenos animais Universidade de Barra Mansa
Agosto/2019 - Julho/2023

CONHECIMENTOS 
Informática Básica e pacote office.  Curso de RT pelo CRMV-RJ. 

Carteira de habilitação categoria B

Higiene e controle de qualidade de alimentos - Aprenda mais MEC - 50 horas
Análise Físico- Química dos alimentos - Aprenda mais MEC-20 horas

Conservação de alimentos: calor, concentração, desidratação e frio- Aprenda mais MEC- 20 Horas
Conservação de alimentos: salga, defumação, aditivos e fermentação- Aprenda mais MEC- 20 Horas
Produção e Industrialização de alimentos- Aprenda mais MEC- 20 horas

https://aprendamais.mec.gov.br/course/view.php?id=780
https://aprendamais.mec.gov.br/course/view.php?id=785

